
CAP   
Maritime de Matelot qualifié à la pêche (Lycée 
Maritime Anita Conti - Fécamp, Lycée Professionnel 
Maritime et Aquacole (LPMA) Daniel Rigolet – 
Cherbourg)

BAC PRO 
Polyvalent, naviguant pont-machine (Lycée Maritime 
Anita Conti - Fécamp) 
Electromécanicien marine (LPMA Daniel Rigolet - 
Cherbourg)  
Cultures marines (LPMA Daniel Rigolet - Cherbourg) 
Productions aquacoles (MFR La Haye - du - Puits), 
Conduite et gestion d’une entreprise maritime, option 
pêche (Lycée Maritime Anita Conti - Fécamp, LPMA 
Daniel Rigolet - Cherbourg) 
Conduite et gestion d’une entreprise maritime, option 
commerce (Lycée Maritime Anita Conti - Fécamp, 
LPMA Daniel Rigolet-Cherbourg)

BAC + 3   
Cadre technique production et valorisation des 
ressources marines (CNAM - Intechmer).

ET LA PISCICULTURE ?

Baignée de fleuves et de rivières sur 
l’ensemble de son territoire, la Normandie 
est un territoire d’eau, qui compte plus 
de 100 entreprises piscicoles. Elles 
produisent essentiellement de la truite 
arc-en-ciel, mais aussi du saumon, de 
l’esturgeon et des poissons étangs. 

Être marin-pêcheur, 
c’est d’abord apprendre à connaitre la mer. Puis c’est ensuite essayer de ramener à terre ses 
plus beaux produits... en respectant ses ressources marines.

Dans notre travail, on utilise nos cinq sens pour comprendre l’environnement dans lequel on évolue. 
C’est ce qui va diriger notre comportement pour être toujours en sécurité. Puis il faut être responsable 
pour ne prélever que les produits arrivés à maturité. Sur une journée de pêche aux homards par 
exemple, on fait attention à la taille et au nombre de femelles pêchées. Qu’elles soient trop petites ou 
trop grosses, on les remet à la mer. On n’hésite pas à agrandir notre zone de pêche pour que ceux qui 
nous succèderont disposent de la ressource. C’est dans l’intérêt de tous !
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Etienne  –  Patron Pêcheur - poissonnier

DES FORMATIONS & 
DES DIPLÔMES EN NORMANDIE
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PÊCHE &
AQUACULTURE

EN NORMANDIE

Tout comme le nombre d’espèces 
élevées, les métiers sont variés, allant 
de l’écloserie alliant minutie et rigueur, 
à celui d’éleveur chargé de faire grandir 
les alevins provenant de l’écloserie, en 
bassins ou en cages, le long des rivières 
ou en mer, jusqu’au transformateur, 
véritable artisan capable de sublimer le 
poisson via la fumaison et bien d’autres 
techniques. Avec un marché en pleine 
essor, la pisciculture recrute !
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‘‘DES EMPLOIS, DES MéTIERS D’AVENIR

EN NORMANDIE

25 % des coquillages élevés en France 
sont produits sur le littoral normand 
qui offre d’excellentes conditions pour 
les productions conchylicoles. La forte 
amplitude des marées (jusqu’à 14 m) 
découvre des surfaces importantes 
de l’estran (zone de balancement des 
marées), permettant un accès facilité 
en tracteur agricole et une installation 
aisée des structures conchylicoles. Les 
journées y sont donc rythmées par le 
cycle des marées.  

Différents types d’engins constituent la 
flotille de pêche professionnelle comme 
par exemple le chalut, la drague à 
coquillages, les casiers ou le filet. 
Beaucoup de navires de moins de 12 
mètres sont des caseyeurs qui pratiquent 
la pêche aux casiers. Les navires de taille 
comprise entre 12 et 16 mètres, plus 
nombreux, pratiquent la pêche de la 
coquille Saint -Jacques, espèce phare de 
Normandie. 

POUR ALLER PLUS LOIN : 

DES AMBASSADEURS, DES IMMERSIONS 
ET DES FICHES MÉTIERS (CLEOR).

Flash Moi !
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La filière pêche et aquaculture regroupe un ensemble d’activités constituées d’une part, de la pêche 
(à pied ou embarquée) et d’autre part, d’élevage de coquillages appelé conchyliculture (huîtres, 
moules, palourdes) et/ou de poissons en eau de mer et/ou en eau douce appelée pisciculture. 
L’activité de la filière est destinée au secteur alimentaire. 

Ces métiers allient différentes compétences et nécessitent toutefois une passion pour la mer, 
les milieux aquatiques et l’environnement ! Dans le domaine de la pêche, les métiers sont variés 
allant du capitaine, mécanicien ou matelot ! Travailler dans la conchyliculture tout comme la 
pisciculture nécessite attention, polyvalence et bonne condition physique.   

Les métiers de la pêche et de l’aquaculture fonctionnent en équipe au sein de structures variées : 
de l’espace réduit d’un bateau à d’immenses concessions ostréicoles ou encore bassins d’élevage 
de poissons en intérieur ou en extérieur.  

LA CONCHYLICULTURE :
ÉLEVAGE DE MOLLUSQUES

LES SECTEURS 
DE LA FILIÈRE PÊCHE 

& AQUACULTURE
EN NORMANDIE

LA PÊCHE 
HAUTURIÈRE

LA PÊCHE 
CÔTIÈRE

LA PÊCHE 
À PIED

LA PISCICULTURE : 
ÉLEVAGE DE POISSONS 

EN MILIEU NATUREL OU EN BASSIN

VOIS PLUS LARGE...  
PENSE PÊCHE & AQUACULTURE

En Normandie, la pêche professionnelle est majoritairement côtière, 
c’est-à-dire que les marins partent généralement à la journée ou 
pour quelques jours. La pêche cible des ressources naturelles. 
L’aquaculture quant à elle est l’art d’élever des ressources marines 
ou d’eau douce en vue de les consommer. 

115 000
TONNES DE PRODUITS 
DE LA MER580

2 000

NAVIRES

MARINS - PÊCHEURS300
PÊCHEURS À PIED 
PROFESSIONNELS

1ère
RÉGION DE FRANCE 
POUR LES COQUILLAGES

2ème

5ème

POUR LA PÊCHE 
MARITIME

POUR LA PRODUCTION 
DE POISSONS

350
ENTREPRISES 
CONCHYLICOLES

Unique
RÉGION DE FRANCE PRODUCTRICE 
DE SAUMON


